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Caratteristiche 
del prodotto:

Descrizione:

 
Ingredienti: 

Forma:

Peso:             

Caratteristiche 
Organolettiche:

Aspetto esterno:
Odore:          
Sapore:        

Modalita’ di 
conservazione:

Scadenza:    

Allergeni:   

“CREMA RICOTTA DI PECORA” 
100% PECORA

La ricotta è un latticino ottenuto dalla lavorazione del siero del latte, 
dalla consistenza cremosa e vellutata. Consente di abbinare il gusto di 
un buon formaggio ad un ridotto contenuto calorico. Ottima da sola o 
come condimento per più svariati cibi.
Siero del latte di pecora, latte di pecora.
Tronco conica.

Ricotta di pecora da 1,2 Kg             DCF9604
Ricotta di pecora da 100 g               DCF9614

La pasta è tenera, granulosa, di colore bianco-avorio.
Delicato, tipico del latte di pecora.
Il gusto è dolce, pastoso dall’aroma delicato.

Luogo fresco a +4°C

10 gg dalla data di produzione.

Latte.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 gr. di prodotto:
Energia
Grassi
di cui acidi grassi saturi
Carboidrati
di cui zuccheri
Proteine
Sale

715,06 kJ / 171,89 kcal
11,7 g
7,1 g
4,6 g
4,1 g

11,3 g
0,1 g


