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SCHEDA TECNICA 

Codice prodotto:   DCF P 607  
Code an:  269283500000                                                        
 

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
“PECORINO DI VENOSA”  100% PECORA 

 
DESCRIZIONE:  
è un formaggio stagionato dai tre ai dodici mesi, ottenuto esclusivamente da latte intero di pecora, 
può essere consumato come prodotto da tavola oppure  può essere un ottimo prodotto da grattugia 
larga.                                                         
                                          
INGREDIENTI :                                                                    ALLERGENI:  
Latte intero di pecora                                                               Latte,  
Fermenti lattici vivi,  
Caglio e sale. 
Crosta trattata con olio extravergine d’oliva. 
 
FORMA:                                                                 PESO:   
Prettamente cilindrica                                              Forme variabili da 2.1 a 2.5  kg circa 
 
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: 
Aspetto esterno:  pasta compatta, friabile, leggermente occhiata di colore giallo paglierino, dalla 
crosta ambrata 
Odore: caratteristico  
Sapore: molto gustoso, dal sapore intenso ma delicato, leggermente piccante 
 
CONFEZIONAMENTO: 
Vendibile singolarmente in cartone dalle dimensioni: cm 39*19*13.5H;  
Pallettizzazione:    Pezzi per cartone:    2 
                               Cartoni per strato:   10 
                               Strati per pallet:        5 
 
MODALITA’ DI CONSERVAZIONE:  
Conservare il prodotto in frigo ad una temperatura di + 10° C come riportato sull’ etichetta. 
 
SCADENZA:  
180 giorni dalla data di produzione. 
 
 
                                                                                    Firma responsabile  ________________________ 
                                                    Michele Sabino 
 


