
DolceMagro 

 

Caratteristiche 

 Solo carni selezionate di suino italiano 

 Preparato con sale arricchito di iodio 

 A ridotto contenuto di grassi 

 Certificato dal marchio spiga sbarrata per l’assenza di glutine 

Dalla ricerca Golfera, un impasto unico. Il DolceMagro viene preparato esclusivamente con carne fresca, selezionando i tagli più magri 

di suini italiani allevati secondo i disciplinari per le D.O.P. Buono e delicato, grazie alla sua leggerezza il DolceMagro è ideale anche per 

i consumatori più esigenti e particolarmente attenti alle nuove tendenze nutrizionali. 

 

FONTE: WWW.GOLFERA.IT 
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